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Gastronomiay turismo.
La creatividad y la innovacion
en un territorio en auge

Next Spain. El Centro Botin acoge este martes 14 de noviembre
el evento impulsado desde el Grupo Vocento y El Diario Montanés
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SARAY CEBALLOS

aunion de la gastronomia
L y el turismo es un gran

valor en auge. La gastro-
nomia nos ha permitido etique-
tarnos como un pais con una
creatividad revolucionaria. El
suyo es un territorio en el que
Espana ha canalizado su talen-
to para la innovacion y es espe-
jo de esa capacidad que tene-
mos de conceptualizar y decons-
truir realidades establecidas
para proponer nuevas interpre-
taciones.

Un concepto que cobra peso
en términos nacionales pero tam-
bién regionales. Porque el sector
agroalimentario y gastrondmico
de Cantabria ha avanzado, evo-
lucionado e innovado hasta crear
una potente marca que crecey
se consolida dentro y fuera de la
region.

Sobre todo este concepto, so-
bre el futuro de la gastronomia,
la innovacién y creatividad y su
vinculo con el turismo, se habla-
ra el préximo martes 14 de no-
viembre en el Centro Botin, en el
encuentro Next Spain ‘Turismo

y Gastronomia’, una iniciativa del
Grupo Vocento y El Diario Monta-
nés, impulsada por Telefénica
Tech y Universae, con el patro-
cinio de Banco Santander, Go-
bierno de Cantabria a través de
Cantabria Infinita y Ano Jubilar
Lebaniego, Ayuntamiento de San-
tander y Santander Destino, asi
como de DS Automobiles.

Charlas y mesas redondas

El evento estara conducido y mo-
derado por José Luis Pérez, re-
dactor jefe de El Diario Monta-
nésy responsable de Cantabria

en la Mesa y contara con mas de
una docena de expertos y profe-
sionales del sector turistico,
agroalimentario y gastronémico
de dentro y fuera de la region.
Tras las bienvenidas institu-
cionales de Manuel Iturbe, direc-
tor territorial de Cantabria y As-
turias en Banco Santander; Eva
Guillermina Ferndandez, conse-
jera de Cultura, Turismo y De-
porte del Gobierno de Cantabria;
y Gema Igual, alcaldesa de San-
tander, el programa arrancara
con la ponencia ‘Innovaciéony
creatividad como motor de avan-

PROGRAMA

» 9.30 - 9.50 horas. Bienveni-
da institucional.

Manuel Iturbe, director territo-
rial de Cantabria y Asturias en
Banco Santander; Eva Guiller-
mina Fernandez, consejera de
Cultura, Turismo y Deporte del
Gobierno de Cantabria; y Gema
Igual, alcaldesa de Santander.

» 9.50 - 11.00 horas. ‘Innova-
cion y creatividad como motor
de avance en la gastronomia’.
David Chamorro, director Food
Idea Lab.

» 11.00 - 11.45 horas. ‘El futu-
ro de la gastronomia’.

José Luis Yzuel, presidente de
Hosteleria de Espana; David
Chamorro, director Food Idea
Lab; Sergio Bastard, chef de la
Casona del Judio (una estrella
Michelin y una estrella Verde); y
Francisco José Arias Rivero,
concejal de Turismo y Dinami-
zacién Social del Ayuntamiento
de Santander.

» 11.45-12.00 horas.
‘Blockchain en la gastronomia’.
José Luis Nuiiez, responsable
del negocio de blockchain en
Telefonica Tech.

» 12.00 - 12.30 horas. Pausa
Café.

»12.30 - 12.35 horas. ‘DS yla
gastronomia’

Paula Bartolomé, directora de
Comunicacion de Alfa Romeo,
DSy Lancia.

»12.35 - 13.20 horas. ‘El turis-
mo gastrondémico, Afo Jubilar
Lebaniego’.

Gustavo Cubero director gene-
ral de Turismo del Gobierno de
Cantabria; José Maria Alonso,
de Quesobay presidente de la
Red Espanola de Queserias de
Campo y Artesana; José Anto-
nio Parra, de Picos de Cabarie-
zo; y Javier Gomez, presidente
de la Mancomunidad Liébana y
Penarrubia.

» 13.20 - 14.05 horas. ‘Haciendo
marca Cantabria en el exterior’.
Carlos Crespo, de Grupo Cana-
dio; Carlos Zamora, de Grupo
Deluz; Beto Sanz, de Dona To-
masa; y David Martinez, de Des-
tileria Siderit.

ce en la gastronomia’, de manos
de David Chamorro, director de
Food Idea Labs.

La jornada se completa con
dos mesas redondas sobre el fu-
turo de la gastronomia y el tu-
rismo gastronomico, as{ como
con las intervenciones de José
Luis Nunez, de Telefonica Tech,
y Paula Bartolomé, directora de
Comunicacién de Alfa Romeo,
DSy Lancia.

El evento podra seguirse en di-
recto, a partir de las 9.30 horas,
a través de la web de El Diario
Montanés.



